          Порядок реализации сырых мяса птицы и птицепродуктов в  
          организациях торговли, в том числе на рынках.                 
1. Реализация сырых мяса птицы и птицепродуктов должна осуществляться при наличии ветеринарного свидетельства и документов о качестве производителя.  Продавец обязан предъявить документы  по требованию покупателя.
2. Реализация сырых мяса птицы и птицепродуктов  должна осуществляться только в потребительской упаковке производителя данной продукции, имеющей маркировку. Маркировка должна быть четкая и легко читаемая. 
3. На маркировке потребительской упаковки сырых мяса птицы и птицепродуктов  должны содержаться следующие сведения:

· наименование продукта (тушки, полутушки, шеи, окорочка и т.д.), включая вид птицы
· наименование и местонахождение изготовителя,

· термическое состояние (охлажденное, замороженное),
· сорт или категория (при их наличии),

· способ обработки (для целых тушек птицы – потрошеные, полупотрошеные, потрошеные с комплектом потрохов и шей),

· слово «ветнадзор»,

· пищевая ценность,

· дата изготовления и срок годности,

· условия хранения,

· обозначение документа, в соответствии с которым изготовлен продукт.

На маркировке потребительской упаковки сырых мяса птицы и птицепродуктов должно быть указано только одно термическое состояние продукта либо «замороженный», либо «охлажденный».

4. К куриным диетическим относятся яйца, срок годности которых не превышает 7 суток, не считая дня снесения. К столовым относятся яйца, срок годности которых не превышает 25 суток со дня сортировки, не считая дня снесения, и яйца, хранившиеся в холодильниках не более 120 суток.  Скорлупа диетических и столовых яиц должна быть чистой и неповрежденной. Диетические яйца маркируются красной, а столовые – синей краской. На каждом яйце должны быть указаны категория: В – высшая, О – отборное, 1 – первая, 2 –вторая. Вид яиц обозначается буквами: буква «С»  - обозначает столовое яйцо,  буква «Д»  -  обозначает диетическое. При нанесении маркировки на  диетических яйцах указывается вид, категория и дата сортировки, на столовых – вид и категория. Диетические яйца, срок годности которых в процессе реализации превысил установленный для диетических яиц, должны быть переведены в столовые в соответствии с правилами, утвержденными в установленном порядке.
5. Запрещается реализация яиц с загрязненной скорлупой, с пороками (красюк, туман, кровяное кольцо, большое пятно, миражные), с насечкой, «тек», «бой», утиных и гусиных яиц.

6. Запрещается продажа яиц в отделах (секциях), реализующих продукты готовые к употреблению (молочные, колбасные, кремовые кондитерские изделия и др.)

7. Хранение и реализация сырых мяса птицы и птицепродуктов должны осуществляться  в соответствии с условиями хранения, указанными на маркировке потребительской упаковки, но только в холодильном оборудовании. Не допускается  размораживание и повторное замораживание  мяса птицы и птицепродуктов.
8. Холодильное оборудование, предназначенное для хранения и реализации сырых мяса птицы и птицепродуктов, должно находится в  рабочем состоянии и иметь контрольные термометры.

9. Не допускается совместное хранение и реализация сырых мяса и птицепродуктов с готовыми к употреблению продуктами.
10. Не допускается продажа сырых мяса птицы и птицепродуктов с истекшими сроками годности.

